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NORMAS DE PARTICIPACAO
AREA ALIMENTAR

Os mercados eram uma das expressdes mais marcantes da vida das cidades do Império Romano. Os
mercadores chegavam de todos os pontos do Império para apresentar e vender os mais variados
produtos. Eram também um ponto de encontro de culturas e de saberes, e ocasido para a diversao
e o lazer.

1.2 OBIJETO

As presentes normas destinam-se a regular o funcionamento da Area Alimentar, integrada na
recriacao histérica “BRAGA ROMANA”, edicdo 2026, cuja organizacdo é da responsabilidade do
Municipio de Braga.

2.2 OBJETIVO

“BRAGA ROMANA” tem por objetivo fazer a recria¢do histérica da fundacdo e do quotidiano romano
da cidade de Braga.

3.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

S3o objetivos especificos da Area Alimentar a animacdo e a demonstracdo ao vivo de costumes,
bem comoa comercializa¢do de produtos e o servico de refeigdes, que se inspirem na época romana,
ou de alguma forma abordem usos e costumes daquela época.

4.2 CALENDARIO

A edicdo de 2026 da “BRAGA ROMANA”, decorre no periodo compreendido entre os dias 20 e 24
de maio. Circunstancias de forca maior, designadamente, condi¢des meteoroldgicas adversas,
podem determinar a alteragdo desta data, ou, na impossibilidade de tal, a anula¢do do evento.

5.2 HORARIO DE FUNCIONAMENTO

A area alimentar funciona no seguinte horario: dias 20, 21, quarta-feira e quinta-feira, das 11h00 as
24h00, dias 22 e 23, sexta-feira e sabado, das 11h00 a 01h00 e no dia 24, domingo das 11h00 as
22h00. O incumprimento deste hordrio determina a exclusdo de participa¢do, na préxima edicao.

6.2 LOCAL

A drea alimentar funciona no Largo de S. Paulo, Largo das Carvalheiras, Rua D. Paio Mendes e nos
espacos a definir pelo Municipio.
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7.2 CONDIGOES DE PARTICIPAGAO

1. Podem participar na darea alimentar, mercadores com alimentagdo ligeira ou
restaurante/taberna, que cumpram escrupulosamente os objetivos especificos deste evento
e que se encontrem legalmente habilitados para a atividade de restauragao.

2. As associacOes concelhias locais que cumpram, escrupulosamente, os objetivos especificos
deste programa incluindo os CAE exigido, podem participar na area de alimentacao ligeira.

3. E obrigatério que a entidade interessada ndo tenha dividas ativas a Seguranca Social, a
Autoridade Tributaria (Financgas).

4. A participagdao no evento sé é permitida a quem tenha, dentro dos prazos estipulados,
efetuado a candidatura no Balcio Unico Eletrénico da Camara Municipal de Braga
https://braga.balcaoeletronico.pt.

8.2 DOCUMENTOS QUE INSTRUEM A CANDIDATURA
1. Documentos de caracter obrigatorio:

a) Memodria descritiva com apresentacdo dos materiais e produtos de venda, ementa
completa;

b) Fotografias recentes de todos os materiais e produtos;

c) Fotografias ou desenho ilustrativo da tenda e respetiva decoragdo, quando se trate de
tenda prépria; -

d) Documento comprovativo de pelo menos um dos seguintes CAE’s (Cédigo de Atividade
Econdmica):
47810 - Comércio a retalho em bancas, feiras e unidades moveis de venda de produtos
alimentares, bebidas e tabaco.
47113 - Comércio a retalho ndo especializado, em bancas, feiras e unidades méveis de
venda, de produtos alimentares, bebidas e tabaco
56107 - Restaurantes, n. e. (inclui atividades de restauracdo em meios moéveis)
56117 - Restaurantes, n.e.
56304 - Outros estabelecimentos de bebidas sem espetaculo, exceto itinerante

e) Declaragdes de ndo divida a seguranca social e finangas;

f) Declaragdo de inicio de atividade ou declaragdo de IRS, com data de emissdo/consulta
ndo superior a 6 meses a data de submissdo da candidatura.

2. Documentos a submeter conforme condigao:

a) Copia simples da procuracdo, se ndo indicou codigo de acesso a procuracgdo on-line e se é
procurador;

b) Cépia da Certidao de Registo Comercial, no caso de o interessado ser pessoa coletiva;

c) Copia dos Estatutos, no caso de o interessado ser uma associacao.
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a) Na modalidade de tenda prépria, a ocupagdo é calculada por metro linear de frente,

considerando-se como unidade minima um metro linear.

b) Os participantes selecionados ficam obrigados ao pagamento de um valor de participacdo
pelos cinco dias do evento, determinado em funcdo do tipo de tenda atribuida (tenda da
organizagdo ou tenda propria) e neste ultimo caso, da metragem linear de frente ocupada de

acordo com as seguintes tabelas:

CATEGORIA

ENTIDADES PARTICULARES

ASSOCIACOES CONCELHIAS

TENDA ORGANIZACAO
2,40m x 2,50m x 2,20m
(frente x profundidade x
altura)

TENDA PROPRIA
(minimo: um metro
linear de frente)

TENDA ORGANIZACAO

2,40m x 2,50m x 2,20m
(frente x profundidade x
altura)

TENDA PROPRIA

(minimo: um metro
linear de frente)

(por metro linear)

*a organizacdo nao disponibiliza estes equipamentos

Valor de limpeza nas Pragas Alimentares

ALIMENTACAO LIGEIRA

85€

RESTAURANTE / TABERNA

160€

10.2 PRAZOS PARA ENVIO DE CANDIDATURA

ALIMENTACAO 120€ 160€ 85€
320€ . .
LIGEIRA (por metro linear) (por metro linear)

RESTAURANTE / 210€

TABERNA 420€ (por metro linear)
*AREA PARA ENTIDADES PARTICULARES

GRELHADORES / 75¢
FORNOS

A candidatura deverd ser efetuada através do Portal do Balcdo Unico da CAmara Municipal de Braga
https://braga.balcaoeletronico.pt até ao dia 19 de margo de 2026.

11.2 AVALIAGCAO DE CANDIDATURAS
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1. As candidaturas que nao incluam a documentacgao obrigatdria e que nao se enquadrem no

ambito da recriagdo histdrica ou que apresentem informagdes incorretas ou enganosas serao

excluidas da apreciagao pelo juri.

2. As candidaturas consideradas validas serdo avaliadas por um juri designado pelo Municipio de
Braga, sendo organizadas em diferentes categorias: Artesdos, Mercadores, Misticos Vendas,

Misticos Consultas, Restaurantes/Tabernas e Alimentacgdo Ligeira.

3. Critérios de Avaliacdo das Candidaturas
3.1. Critério: Variedade de Produtos (VP) — 15%

Indicadores:
* Quantidade de categorias de produtos ou menus apresentados;
e Grau de exclusividade, diferenciacao e originalidade das ofertas.

Nivel Descricao Pontos
Excelente Ampla diversidade de categorias, forte diferenciacdo e originalidade 76-100
Boa Diversidade adequada, com alguns elementos diferenciadores 51-75
Suficiente Oferta pouco diversificada, produtos comuns 26-50
Fraca Oferta limitada, repetitiva e sem originalidade 0-25

3.2. Critério: Conformidade Tematica (ATN) — 35%

Indicadores:

e Enquadramento histérico dos produtos;

e Coeréncia com praticas, produtos e estética do periodo romano.

Nivel Descricao Pontos
Excelente Elevado rigor histérico e forte imersdo tematica 76-100
Boa Boa adequacgdo, com pequenas incongruéncias 51-75
Suficiente Enquadramento genérico, varias adaptacdes modernas 26-50
Fraca Fraca ligacdo a temdtica romana 0-25

3.3. Critério: Valoriza¢do da Origem Local (VOL) — 15%

Indicador:
Localizacdo da sede fiscal ou estabelecimento principal.

Situacao Pontos
Sede no concelho de Braga 100
Sede fora do concelho de Braga 50
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3.4. Critério: Organizagao do Processo de Candidatura (OPC) — 10%

Indicadores:

¢ Clareza e detalhe da memoria descritiva;
¢ Qualidade dos elementos visuais;

e Coeréncia da informacdo submetida.

Nivel Descricao Pontos
Excelente Candidatura completa, estruturada e detalhada 76-100
Boa Informacdo adequada 51-75
Suficiente Informacdo genérica 26-50
Fraca Informacao insuficiente ou confusa 0-25

3.5. Critério: Decoragao da Tenda e Traje (DTJ) — 15%

Indicadores:

e Coeréncia estética da tenda;

e Materiais decorativos utilizados;
e Adequacdo do vestuario.

Nivel Descricao Pontos
Excelente Forte imerséo historica e coeréncia estética 76-100
Boa Boa ambientacdo, pequenas incongruéncias 51-75
Suficiente Ambientagéo basica, varios elementos modernos 26-50
Fraca Desadequacdao estética significativa 0-25

3.6. Critério: Experiéncia no Evento e Recria¢des Histdricas (ERH) — 10%

Indicadores:
e Histérico de participacdo na Braga Romana e registo disciplinar.

Situacao Pontos
Mais de 4 edi¢cbes na Braga Romana, sem adverténcias 100
Entre 2 e 4 edi¢Ges, sem adverténcias 75
1 edicdo ou experiéncia apenas noutros eventos 50
Sem experiéncia comprovada ou com adverténcias 25
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4. Foérmula de Ponderagdo dos Critérios de Adjudicagao

Pontuacao Final (PF) = (VPx0,15) +(ATNx0,35) +(VOLx0,15) +(OPCx0,10) +(DTJx0,15) +(ERHx0,10)

5. Condic¢oes de Adjudicagao

a)

b)

A lista final de classificacdes de candidaturas sera obtida por ordenacdo dos valores para PF
em cada categoria.

As candidaturas sdo ordenadas por categoria de acordo com a pontuacao final obtida, sendo a
proposta com maior pontuacdo a primeira a ser adjudicada e as restantes por ordem
decrescente, até ao limite do espaco disponivel e do nimero de participantes definido para
cada categoria, de modo a garantir a diversidade da oferta e o equilibrio do mercado.

Em caso de empate, a proposta vencedora serd aquela que apresentar maior pontuacdo no
fator mais valorizado no critério de adjudicacdo, seguindo-se idéntica metodologia se o empate
persistir.

12.2 PAGAMENTO DA PARTICIPACAO

A participagao na “BRAGA ROMANA” e inicio da montagem da tenda s6 é permitida a quem
tenha efetuado o pagamento integral da taxa de participagao.

O pagamento da taxa de participacdo deve ser efetuado apds rececao da aprovagao por parte
da organiza¢dao com data-limite de dia 28 de abril de 2026.

13.2 FORMAS DE PAGAMENTO

O pagamento pode ser efetuado pelas seguintes formas:

a) Multibanco

b) Presencial, no Balcdo Unico da CaAmara Municipal de Braga, situado no edificio do Pépulo.

14.2 INFORMAGAO AOS CANDIDATOS

Da decisdo do Juri, sera dado conhecimento, por notificagao eletrdnica, a todos os candidatos.

Em caso de desisténcia o participante deve informar através do Balcdo Unico Eletrénico da
Camara Municipal de Braga, e atempadamente a organizagao, sob pena de ser excluido em
futuras edicOes do evento.

Caso a desisténcia ocorra apds o pagamento da taxa de participacdo, a restituicdo do valor
fica sujeita as seguintes condicdes:

a) Desisténcia até 28 de abril de 2026, devolucdo total da taxa de participacao;

b) Desisténcia a partir de 28 de abril de 2026, perda total da taxa de participacdo.
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4. No ambito do direito de audiéncia prévia dos interessados, nos termos do disposto no artigo
121.2 e seguintes do Cédigo do Procedimento Administrativo, aprovado em anexo ao Decreto-
Lei n.2 4/2015, de 7 de janeiro, na sua redacdo atual, dispde de 10 (dez) dias para se
pronunciar por escrito relativamente ao conteudo da notificacao.

15.2 DEVERES DO MUNICIPIO
1. S3o deveres do Municipio de Braga:
a) Selecionar, validar e atribuir tendas e/ou respetivo lugar aos participantes admitidos;

b) Organizar a distribuicdo das tendas préprias e da organizagao pelos espagos e ruas pré-
definidos;

c) Instalar pontos de dgua e esgoto (conforme a necessidade dos produtos vendidos);
d) Instalar corrente elétrica;
e) Disponibilizar contentores de lixo no espago comum;

f) Acautelar a seguranca do espa¢o publico do evento, ndo se responsabilizando por
eventuais furtos ou quaisquer danos.

16.2 DEVERES DOS PARTICIPANTES
1. S3o deveres dos participantes:
a) Aceitar e observar escrupulosamente as normas de participacdo na “BRAGA ROMANA”;
b) Colaborar com o Municipio na consecuc¢ao dos objetivos estabelecidos para o programa;

c) Proceder, impreterivelmente, ao pagamento da implantacao da tenda até ao dia 28 de abril
de 2026;

d) Ter atenda montada de acordo com a descricdo apresentada na candidatura. A montagem
deverd acontecer até as 18h00 do dia 19 de maio e os produtos expostos até as 09h30 do
dia 20 de maio;

e) Vender exclusivamente os materiais e produtos alimentares aprovados pelo Municipio;

f) Os participantes cuja atividade inclua a venda de bebidas ficam obrigados a adquirir ao
patrocinador oficial do evento, a indicar pela organizacdo aos operadores admitidos, as
bebidas comercializadas no evento, designadamente cerveja, agua, sumos, vinhos e
sangrias a pressao.

g) Cumprir o horario estipulado. As tabernas devem, obrigatoriamente, estar abertas, para
servir refeicdes ao almoco e jantar, nos cinco dias do evento;

h) Ter disponivel o comprovativo de aceitacdo de inscricdo, que deve ser apresentado, sempre
gue um representante do Municipio de Braga o solicitar;

i) Sujeitar-se a acbes de supervisdo e de avaliacdo em toda a area do estabelecimento
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(incluindo os espagos reservados), a realizar pelo Municipio ou por qualquer outra Entidade
credenciada;

j) Manter-se trajado a época durante todo o periodo de funcionamento do mercado, ndo
exibindo em circunstancia alguma, objetos utilitdrios ou adornos modernos, como reldgios,
telemdveis, sapatos desportivos, éculos de sol e outros;

k) Identificar o espago recorrendo a material que se enquadre na iniciativa, tal como:
madeira, pedra e tecido;

[) Utilizar apenas lougas em barro (copos, travessas e pratos) e ndo utilizar aderecos, suportes,
loucas e utensilios que ndo se enquadrem na iniciativa;

m) Precaver-se com protecdes para as suas tendas, tais como oleados ou plasticos, para serem
usados, somente, em situagdes de chuva;

n) Cobrir, obrigatoriamente, os produtos alimentares com rede mosquiteira, tipo tule;
o) Cobrir, obrigatoriamente, o pavimento na zona do grelhador/ forno;

p) O servico de cozinha ou outro tipo de servico de apoio, bem como o manuseamento de
utensilios, sempre que n3do estejam de acordo com a época recriada, serdo,
obrigatoriamente, efetuados fora do alcance do publico, sempre de acordo com as regras
de higiene e seguranca e demais legislacdes em vigor;

g) Afixar os precos dos produtos, nos termos da legislacdo vigente, de forma legivel e
inalteravel, respeitando, sempre, os direitos do consumidor;

r) Emitir fatura/recibo, nos termos da lei vigente (D.L. n.2 197/2012, de 24 de agosto, na sua
redacdo atual — Art.2. 29.2, n.2. 1. al. b), do Cddigo do IVA);

s) O mercador que utilize na sua atividade balangas ou outros instrumentos de medicdo é
responsavel pela sua afericao devidamente validada, nos termos da lei;

t) Responsabilizar-se pela limpeza e seguranca do seu espaco (tenda, produtos, equipamentos
e materiais);

u) A limpeza das areas alimentares (esplanada) serd assegurada pela organizacdo o que
implica o pagamento do servico de acordo com a taxa indicada no artigo 9.9;

v) Reservar o acesso a area de servico, a qual inclui todo o interior do estabelecimento e zona

de grelhadores, aos colaboradores do estabelecimento, sendo estritamente proibido o seu
acesso aos clientes;

w) Responsabilizar-se pela integridade dos seus colaboradores, seguranca do espaco atribuido
e dos seus bens;

x) O participante que subscreve a Declara¢cdo de Compromisso no processo de candidatura é
o responsavel perante auditorias, devendo acautelar-se quanto a: Normas de Participacao,
Regras de Higiene e Seguranca Alimentar e Seguranca Publica, Seguranca Contra Incéndios
e Socorro (extintores devidamente carregados);
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y) Entregar no final do evento todo o material cedido pela organizagao.

17.2 HIGIENE E SEGURANCA ALIMENTAR

1. Os participantes devem observar as Regras de Higiene e Seguranc¢a Alimentar presentes no
Anexo | como também zelar para que os artigos, utensilios e equipamentos de restauragao
estejam limpos e em bom estado de conservacdo, eliminando do uso objetos sujos ou
danificados;

18.2 SEGURANCA PUBLICA, SEGURANGA CONTRA INCENDIOS E SOCORRO

1. Os participantes devem observar as Regras de Seguranca Publica, Seguranga Contra Incéndios
e Socorro, presentes no Anexo Il.

2. Os participantes sdo obrigados a possuir extintores na prépria tenda. O tipo de extintor
deverd ser adequado a atividade praticada.

19.2 ETIQUETAGEM

1. Aetiquetagem dos produtos, quando necessaria, bem como toda a informacao devera ser feita
em portugués.

2. A afixacdo dos precos é obrigatdria e inalteravel.

20.2 MONTAGEM DE TENDAS

1. Cabe ao Municipio de Braga decidir da distribuicdo e forma de implanta¢do das tendas nos
espacos (Ruas e Pracas).

2. A montagem das tendas ocorre, das 08h00 as 18h00 horas dos dias 18 e 19 de maio, no local
gue for indicado ao participante pelo Municipio de Braga.

3. E proibida a montagem de tendas, depois das 18h00 dos dias 18 e 19 de maio.

4. Astendas, no seu aspeto, terdo de estar ajustadas a época, sendo interdito o uso de produtos
ou materiais desadequados, como plastico, sintéticos ou outros.

21.2 CONTROLO DA QUALIDADE

Uma equipa de avaliagdo e supervisdo fara o controlo da adequagdo/compatibilidade das tendas e
produtos do mercado, em todos os seus aspetos de apresentacdo e no decorrer do evento, e
reserva-se o direito de mandar retirar os produtos ou materiais que ndo estejam de acordo com os
objetivos da “BRAGA ROMANA”, bem como a exclusdo dos participantes.

22.2 REGIME DE EXCECAO

Os materiais ou produtos que ndo se enquadrem no ambito desta iniciativa, e sejam absolutamente
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necessarios para a manutencdo e funcionamento da tenda, deverao ser dissimulados por coberturas
como serapilheira, pano cru ou outros materiais organicos.

23.2 MOTIVOS DE EXCLUSAO

1. Cabe a organizagao decidir a extingao do direito de participacdo, mesmo apds a aprovagao, sem
que haja lugar a indeminizagdo e consequente perda do reembolso do valor de participagao,
guando se verifiquem as seguintes situagdes:

a) A prestacdo de falsas declaracgdes;

b) Nao, aceitacdo do espaco atribuido pelo Municipio;

c) Ndo cumprimento de horarios de montagem e funcionamento;

d) Desconformidade do aspeto da tenda, do mercador, ou dos produtos com o espirito da
iniciativa;

e) Falta de afixacdo dos precos nos produtos para venda;

f) Emissdao de musica ou outros sinais sonoros nao autorizados;

g) Ultrapassar os limites de poténcia elétrica definidos pela organizacao;

h) Exposicdo ou venda de produtos que ndo se enquadrem na filosofia do evento,
nomeadamente, aqueles que foram excluidos, aquando da inscricdo e/ou do visionamento
(Ex: chocolate, acucar, frutos tropicais, café, refrigerantes, gomas, rebucados, broa de
milho, etc.);

i) Colocagdo dos produtos na area exterior (em redor) da tenda;

j) Exposicdo ou promocdo de qualquer marca publicitaria;

k) Uso de copos, pratos e outros utensilios em pldstico;

[) Incumprimento dos deveres de higiene e seguranca alimentar.

2. Cabe ao Juri justificar a exclusao dos candidatos ndo admitidos, face a candidatura submetida, da
seguinte forma:
a) Nao, enquadramento dos produtos apresentados.
b) Proposta de produtos que o evento ja possui a quota-parte de interesse preenchida.
c) Falta de documentacdo, exigida nas normas de participacao.
d) Incumprimento das regras mencionadas nas normas de participacdo nas edi¢cdes anteriores.

3. A ndo apresentacao de qualquer um dos documentos obrigatdrios exigidos para a instrucdo da
candidatura determina a exclusao liminar da mesma.

24.2 FORNECIMENTO DE ENERGIA

1. Cabe ao Municipio de Braga:
a) Assegurar a instalacdo de corrente elétrica;
b) Proibir a alteracdo da poténcia das lampadas instaladas nas tendas, uma vez que a
sobrecarga podera conduzir a falha geral da luz, assim como, o uso de lampadas ou
holofotes de halogéneo;
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c) Assegurar uma tomada, nas tendas que comprovadamente o justifique (o comprovativo da
necessidade devera ser apresentado ao Municipio, aquando da apresentacdo da
candidatura);

d) Proibir a utilizacdo das tomadas existentes entre as tendas.

1. No ato da inscrigcdao, deve o mercador informar da poténcia necessaria na sua tenda, bem como
descrever os equipamentos elétricos a utilizar.

25.2 SEGURANCA

1. O Municipio de Braga providencia um sistema de vigilancia do mercado, no periodo compreendido
entre as 00h00 e as 08h00 horas, com inicio na noite de 19 para 20 de maio.

2. A seguranga dos bens compete a cada participante, ndo podendo ser imputada qualquer
responsabilidade ao Municipio de Braga em caso de furto, deterioracdao ou qualquer outra causa
danosa.

3. Cabe a cada participante efetuar o(s) seguro(s), que entender conveniente(s).

26.2 RESPONSABILIDADE

Serdo imputadas responsabilidades aos participantes que por uso abusivo, despropositado ou
indevido de produtos, materiais ou equipamentos causem danos a terceiros.

27.2 DESMONTAGEM DE TENDAS

A desmontagem devera ser realizada no dia 24 de maio a partir da hora de encerramento até as
15h00 do dia 25 de maio.

28.2 CIRCULACAO DE VIATURAS

1. Acirculagdo de viaturas em todo o perimetro do Mercado sé é permitida no periodo da montagem,
até as 18h00 no periodo da montagem e no periodo da desmontagem.

2. As cargas e descargas devem efetuar-se, diariamente até as 09h45, isto é, antes do horario de
abertura.

3. Para a realiza¢do de cargas e descargas e para a montagem das tendas nos dias que precedem a
abertura do evento, as viaturas devem ostentar o documento fornecido pela organizagdao, mediante
solicitacao, que as identifique como estando ao servigo.

4. O Municipio ndo se responsabiliza por estacionamentos indevidos e multas aplicadas fora do
perimetro estabelecido e fora do hordrio compreendido para acesso ao espaco tenda.

29.2 CONDIGOES CLIMATERICAS ADVERSAS

O Municipio de Braga nao se responsabiliza por danos ou indeminiza¢des, nem ressarcira os valores
de participacdo, na eventualidade de condi¢Ges climatéricas adversas impossibilitarem a realizacdo

do evento.
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30.2 TRANSMISSAO DE DIREITOS

Os candidatos selecionados ndao podem ceder a terceiros a sua posi¢cdo contratual, seja a que titulo
for.

31.2 ACEITACAO DAS NORMAS

O envio da candidatura implica a aceitacdo de todas as cldusulas constantes nestas Normas de
Participacgao.

32.2 CASOS OMISSOS

Os casos omissos, e ndo contemplados nestas normas, serdo resolvidos pelo Municipio de Braga,
com a aplicacao das disposi¢des legais em vigor.
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ANEXO |
Modelo - Regras de Higiene e Seguranc¢a Alimentar

1. Higiene das Instalacdes e Equipamentos

a) As instalacdes onde se manipulem os géneros alimenticios devem ser concebidas, construidas, e mantidas
limpas e em boas condicdes, de forma a evitar o risco de contaminacdo, nomeadamente através de animais e
parasitas;

b) As superficies em contacto com os géneros alimenticios devem ser mantidas em boas condicfes e devem
poder ser facilmente limpas e, sempre que necessario, desinfetadas, de forma a evitar o risco de contaminacgéo
dos géneros alimenticios e a presenca de animais nocivos. Para o efeito, devem ser revestidas com materiais
lisos, lavaveis, resistentes a corrosdo e nao toxicos;

c) Deve ser prevista ventilacdo e iluminacdo adequadas, naturais ou mecénicas, nas instalacées onde se
manipulem os géneros alimenticios;

d) Junto aos equipamentos de queima (fogdes) instalados no interior do estabelecimento (recuado) devem existir
mecanismos que permitam uma evacuac¢ao de fumos e cheiros eficaz, diretamente para o exterior;

e) A limpeza dos pavimentos deve ser efetuada sempre com pano humido, em perfeitas condi¢cées higiénicas,
ficando interdita a varredura a seco;

f) Deve existir local préprio de armazenagem e eliminag&do higiénicas de substancias perigosas e/ou néo
comestiveis (produtos de limpeza e desinfetantes);

g) Todos os utensilios, aparelhos e equipamentos que entrem em contacto com 0s géneros alimenticios devem:
- Estar efetivamente limpos e, sempre que necessério, desinfetados.
. Ser limpos e desinfetados com uma frequéncia suficiente para evitar qualquer risco de contaminagéo;
- Ser armazenados em local limpo e ao abrigo de contaminacdes;

- Ser fabricados com materiais adequados e mantidos em boas condi¢fes de arrumacdo e bom estado de
conservacao;

- Ser colocados nos balces ou mesas pouco antes de se iniciarem as respetivas refeicdes, ndo sendo
permitido o uso de lougas danificadas.

h) Ser revestidos com produto adequado, quando séao fabricados em madeira e utilizados no consumo dos
géneros alimenticios, ou entdo ndo poderao ser reutilizados;

i) O espago destinado ao publico ndo deve ser ocupado com vasilhame e outros utensilios ou equipamentos,
devendo manter-se limpo na medida em que for razoavelmente praticavel.

2. Higiene dos Alimentos

a) Possibilitar boas praticas de higiene durante as opera¢@es, nomeadamente, contra a contaminac¢ao cruzada,
motivada pelos géneros alimenticios, equipamentos, materiais, 4gua, sistemas de arejamento ou pessoal e
outras fontes de contaminacgéo, tais como parasitas;

b) O armazenamento dos géneros alimenticios deve ser efetuado em espaco proprio, nas condi¢des adequadas
(ver rotulagem), que evitem a sua deterioracdo e impecam o risco de contaminacao, afastados das paredes e
distanciados 20 cm do pavimento, mesmo que estejam embalados;

c) Devem existir equipamentos e/ou instalacdes de conservacao de frio para os géneros alimenticios que o
carecam (designadamente: frigorificos, cAmaras de conservacdo de congelados), e equipamento apropriado
para a manutencao e controlo das temperaturas de conservagao (termémetros);

d) Nao é permitida a congelagdo de géneros alimenticios, devendo apenas ser assegurada a conservacao de
produtos congelados em equipamentos adequados;

e) Quando os géneros alimenticios se destinarem a ser conservados ou servidos frios devem ser arrefecidos o
mais rapidamente possivel apds a fase final de processamento pelo calor, até atingirem uma temperatura de
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gue nao resultem riscos para a saude;

f) Os géneros alimenticios expostos no exterior dos espacos devem estar acondicionados em expositores
protegidos, pelo menos, 70 cm do solo e ao abrigo das condi¢des climatéricas ou de outros fatores poluentes,
assim como de qualquer agdo do publico consumidor, ndo sendo permitida a sua exposigéo a descoberto, salvo
se estiverem individualmente e convenientemente embalados;

g) Os géneros alimenticios, quando ndo individualmente embalados, sé podem ser manuseados por meio de
utensilios adequados e rigorosamente limpos;

h)Todos os géneros alimenticios ndo consumidos, deixados pelos clientes, devem ser inutilizados;

i) Os residuos alimentares e outros devem ser depositados em recipientes préprios que possam fechar-se, com
tampa acionada por pedal (devem ser de fabrico adequado e ser mantidos em boas condi¢c6es de conservacao
e de higienizacéo), e ndo devem ser acumulados em locais onde sdo manipulados alimentos;

j) O transporte dos géneros alimenticios deve ser feito em boas condi¢cdes higiénicas e de acondicionamento,
de forma a estarem resguardados de quaisquer impurezas que os contaminem. Os veiculos e recipientes
utilizados devem estar rigorosamente limpos e em boas condi¢cbes e ndo devem servir cumulativamente para
gualquer outra finalidade.

k) Devem ser armazenadas, nas devidas condi¢Ges de conservacao, amostras de todos os pratos confecionados
durante pelo menos 72 horas;

3. Higiene do Pessoal

a) Devem existir meios eficientes de lavagem e secagem higiénica das maos junto aos pontos de agua que
existem para o efeito (dispositivos de sabonete liquido e toalhetes de papel);

b) O pessoal deve apresentar-se sempre com elevado grau de higiene pessoal, e devera usar vestuério de cor
clara, adequado e limpo e, sempre que necessario, que confira protecao;

c) Nao é permitido que o pessoal responsavel pela caixa de pagamentos seja em simultdneo manipulador de
alimentos, a ndo ser que cumpra os procedimentos higiénicos tidos por convenientes;

d) Qualquer pessoa, a ndo ser que cumpra os procedimentos higiénicos tidos por convenientes, que sofra ou
seja portadora de uma doencga facilmente transmissivel através dos alimentos ou que esteja afetada, por
exemplo, por feridas infetadas, infe¢Bes cutaneas, inflamagdes ou diarreia, serd proibida de manipular géneros
alimenticios e entrar em locais onde se manuseiem alimentos, seja a que titulo for, se houver probabilidade de
contaminacdo direta ou indireta. Qualquer pessoa afetada deste modo deverd informar imediatamente o
responsavel do espaco, de tal doenga ou sintomas e, se possivel, das suas causas;

e) O pessoal do estabelecimento deve ser portador de documento comprovativo da realizagdo de exames
periédicos de aptidao fisica e psiquica para o exercicio da atividade (manipulador de alimentos) e como ndo
sofre de qualquer doenca contagiosa ou de pele.
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ANEXO I
Seguranca Publica

a) Receber, dirigir e cuidar dos visitantes, independentemente da idade, raca ou sexo.

b) Atender com zelo e diligéncia as queixas ou reclamacdes apresentadas por qualquer visitante.

c) Colaborar com os vigilantes, forcas da ordem e bombeiros sempre que tal for necessario ou solicitado.

d) Controlar movimentos de visitantes, incluindo detetar e impedir a introducdo de objetos e substancias
proibidas ou suscetiveis de possibilitar atos de violéncia, bem como, comunicar conflitos e distirbios dentro do
recinto.

e) Prestar informacdes inerentes a organizacao, infraestruturas, postura de transito, espetaculos.

f) Ajudar na prevencdo e controlo de ocorréncia de incidentes, procedendo a sua imediata comunicagéo a
organizacéo.

Socorro

a) Importante saber e indicar, a localizagdo do posto de seguranca.

b) Em caso de ocorréncia de acidente/incidente, contactar imediatamente a organizagdo, garantindo a 12
assisténcia a vitima.

c¢) Acalmar e cooperar na evacuacao rapida e segura, de todos os participantes e visitantes do evento.

d) Cooperar e permitir a intervencéo eficaz dos servicos de bombeiros e de todos os que devam atuar em casos
de emergéncia.

e) Permitir a intervencdo eficaz dos servicos de bombeiros e de todos os que devam atuar em casos de
emergéncia.

Seguranca Contra Incéndios
1. Estrutura

a) Nao utilizar materiais altamente inflamaveis nos revestimentos das paredes, dos tetos e dos pavimentos, bem
como nas decoracgdes interiores.

b) Reduzir os riscos de deflagracdo de incéndios.

¢) Impedir a propagacéo do fogo e de fumos.

2. Aparelhos de Queima/Garrafas de Géas

a) O numero de bicos de queima esta limitado ao aprovado pela entidade licenciadora.

b) Devem ser sempre usados 0 mesmo nimero de bicos de queima, que foram licenciados inicialmente.

¢) Em todos os equipamentos de gés, devem ser colocadas prote¢des (chapas de zinco ou outros materiais ndo
comburentes) nos planos da envolvente dos bicos de queima.

d) Nos aparelhos de queima devem manter-se, sempre limpos e afinados os queimadores, deve sempre acender
primeiro o fésforo ou acionar o acendedor e de seguida abrir o gas. Caso o aparelho néo fique ligado, feche a
valvula do queimador (botdo do aparelho), e repita a operacao.

e) Nao permitir que os liquidos a ferver se derramem e apaguem o lume, para evitar que o gas saia diretamente
do queimador, sem arder.

f) Assegurar que o local de colocacéo da garrafa de gas é devidamente arejado e reservado.

g) Delimitar a zona da garrafa de gas por material ndo absorvente, se possivel por madeira.

h) Manter sempre livre a parte superior da garrafa de gas.

i) Verificar se a sinalizacdo indicadora de aparelhos de queima se mantém visivel.

j) S6 sera permitido 1 garrafa de gas em permanéncia em cada restaurante. A armazenagem e reposi¢do do
stock, sédo feitas pela Organizacao.

k) Os locais de confecéo de alimentos devem ser dotados de aberturas para a admisséo de ar em quantidade
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necessaria ao bom funcionamento dos aparelhos de queima, bem como de abertura para a extracéo de fumos,
vapores e ar viciado, de modo a proporcionar um numero adequado de renovagdo por hora. O
encaminhamento do ar viciado para a abertura (tipo chaminé) devera ser feito através de boca coletora,
executada em chapa de zinco ou semelhante, que abranja, tanto quanto possivel, a totalidade da area ocupada
pelos aparelhos de queima.

l) Certificar que as torneiras de agua quente estdo bem fechadas, sempre que acender o esquentador ou a
caldeira. ApGs a utilizacdo e sempre que se ausentar, verificar se os aparelhos se encontram desligados.

3. Meios de Prevencao/Extin¢éo

a) Todos os espacos alimentares devem possuir equipamentos de combate a incéndios, homeadamente
extintores portateis de CO2 de 6 Kg, ou equivalente, bem como, dispor de sistemas de iluminacdo de
emergéncia de seguranca, sinalizacéo de seguranca e de caixa de 1.° socorros.

b) Os equipamentos de combate a incéndios e de 1° socorros, devem ser colocados em locais de facil acesso,
devidamente sinalizados por placas fotoluminescentes, e ser mantidos em bom estado de conservacdo e
funcionamento, de acordo com a legisla¢éo em vigor.

c) Sempre que se preveja a utilizacdo de aparelhos de queima de gés, é obrigatério colocar junto dos mesmos
uma manta ignifuga.



